
Menu Table d’hôte 
 

Entrée ou potage (au choix) - Starter or Soup (choice of one) ​ ​ ​  
Pétoncles poêlés ( 2 ), mousseline de panais et céleri-rave 
Seared Scallops (2), parsnip and celeriac mousseline 

Burrata et ses fines herbes  
Burrata with Fresh Herbs 

Potage du moment 
Soup of the Day 
 

Plats principaux - Main Courses​ ​  59 $​                                            
Filet de merlu, façon bouillabaisse 
Hake Fillet, bouillabaisse-style  

Risotto au homard de la Gaspésie 
Gaspé Peninsula Lobster Risotto  

Onglet de bœuf, champignons, romarin, légumes et grelots 
Beef Hanger Steak, mushrooms, rosemary, vegetables and baby potatoes  

Fettucine aux crevettes et pétoncles 
Fettuccine with Shrimp and Scallops 
 

Assiette à partager (pour deux personnes) - Sharing Platter (for two)​ 119 $ 
Ballotine de volaille, salade de maïs grillé, mélange de nos produits 
fumés maison, frites 
Chicken Ballotine, Grilled Corn Salad, Assortment of Our House-Smoked Specialties, French Fries 
​ ​ ​  
Dessert 
Gâteau au fromage 
Cheese Cake 
 

Thé, café, infusion  
Tea, Coffee, Herbal Infusion 

 
 


