
Menu Table d’hôte 
 

Entrée ou potage (au choix) - Starter or Soup (choice of one) ​ ​ ​
Gravlax de saumon 
Salmon Gravlax  

Choux salé-sucré 
Sweet‑and‑Savory Cabbage  

Potage du moment 
Soup of the Day 
 

Plats principaux - Main Courses​ ​  59 $​                                            
Tartare de cerf, balsamique, bleuets et prosciutto 
Venison Tartare, Balsamic, Blueberries and Prosciutto  

Risotto à la truite, citron et basilic 
Risotto with Trout, Lemon and Basil  

Filet d’épaule de boeuf, pommes de terre et légumes 
Beef Shoulder Filet with Potatoes and Seasonal Vegetables  

Morue beurre noisette à la sauge, purée et légumes 
Cod in Sage Brown Butter, Purée and Seasonal Vegetables  
 

Assiette à partager (pour deux personnes) - Sharing Platter (for two)​ 119 $ 
Bavette de boeuf, saumon, brochettes de crevettes (4), salade de fraises, 
melon, concombre et feta 
Beef Flank Steak, Salmon, Shrimp Skewers (4), Fresh Strawberry–Melon–Cucumber Salad with Feta  
​  
Dessert 
Inspiration du moment 
Chef’s Inspiration of the Moment  
 

Thé, café, infusion  
Tea, Coffee, Herbal Infusion 

 
 
 
 
 
 

  

 


