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MENU DU SOIR

ENTREES

POTAGE DU JOUR

SALADE PANZANELLA 15

roquette tomates, oignons, concombres, olives,

SOUPE A L'OIGNON FRANQAISE 16 croutons, copeaux de parmesan
SALADE CESAR FA(;ON SAINT- PATRICE 15
ARANCINI AUX TROIS ¢
= I
FROMAGES ET EPINARDS BRUSHETTA FACON SAINT-PATRICE 5
DUO DE CALMARS FRITS ET MARINES 18 TRIO DE SAUMONS FUMES 23
BOURGOTS ET CREVETTES SAUTES, o TARTARE DE SAUMON 21
VINAIGRETTE TIEDE AU CITRON
CHIPS MAISON 7
FONDUE AU PARMESAN ET CHEVRE 16 ASSIETTE D'ANTIPASTI DU FUMOIR 35
produits fumés maison (mignon de porc, magret fumé gouda, crevettes,
saucisses, porc effiloché) olives, légumes marinés, condiments
PATES RISOTTO
ROTINI AU POULET TOSCAN, SAUCISSE . SUISOTIO AUIPOEC_EFFILOCHE 32
ITALIENNE ET MOZZARELLA FRESCA parmesan garni de fromage it
poivrons, oignons, sauce marinara
RISOTTO AUX CREVETTES ET 6
FETTUCCINE AUX FRUITS DE MER 34 . . 3
sauce carbonara crémeuse au bouillon de crustacés et safran PETONCLES GEANTS
épinards, poivrons, kale, sauce au safran
GNOCCHI PRIMAVERA 29
brocolis, tomates séchées, oignons, poivrons et
noix de pin sautés au beurre aux fines herbes POISSONS
RAVIOLI AUX CHAMPIGNONS 31 A
servis avec une sauce aux champignons et fromage bleu FH:ET DE SAUMON EN CROUTE 34
RAVIOLI AU BOEUF BRAISE 34 DEPICES ITALIENNES
servis avec une sauce aux champignons et fromage bleu serviavec ':me sauce vierge aux anchols e
homard, pétes alfredo
SPAGHETTI SAUCE A LA VIANDE 21 FILET DE MORUE GAMBERRETI 36
LASAGNE AUX DEUX SAUCES 23 servi avec légumes, crevettes nordiques
bouillon de h d
sauce & la viande et alfredo aux épinards et bouillon de homar
FISH AND CHIPS MAISON 33
LES EXTRAS filet de morue 5 oz, pate a la biére servi avec
frites et salade César fagon Saint-Patrice
EXTRA FROMAGE GRATINE 6 TARTARE DE SAUMON 36
B 4 servi avec frites et salade
LEGUMES poivrons, oignons, champignons
porvTom, eianem, Sampi CACCIUCCO "
VIANDES bacon ou poulet 6 morue, crevettes, péfoncles, moules,

palourdes, calmars, homard, sauce tomate
au vin blanc
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VIANDES ET GRILLADES

FONDUES CHINOISES

FILET D'EPAULE DE BOEUF ALLA
FIORENTINA

cuisson sous vide, poélé avec épinards, fines herbes et
ail grillé servi avec frites, légumes, sauce au poivre

BAVETTE DE BOEUF AAA

8 oz, marinée aux deux moutardes, servie avec frites,
légumes, sauce moutarde aigre-douce

STEAK OEIL DE MANDARIN

12 oz, servi avec frites, légumes, sauce au poivre

STEAK FRITES

contre-filet denudé 6 oz, servi avec frites, légumes, sauce au
poivre

FOIE DE VEAU A LA VENITIENNE

sauce au vin rouge, pancetta et oignons

ESCALOPE DE VEAU FORESTIERE

servie avec pétes marinara, Iégumes, sauce crémeuse

aux champignons

JOUE DE BOEUF BRAISEE AU MARSALA

servie avec gnocchi et légumes

41

42

33

33

34

35

NOS PIZZAS

P1Z7ZA MAGHERITA

sauce tomate, fromage mozzarella di bufala, pate aux
fines herbes

PIZZA AUX FRUITS DE MER
ET SAUMON FUME

épinards, oignons rouges, crevettes nordiques, pétoncles, saumon

fumé et homard, sauce crémeuse au safran

EXTRA FROMAGE
EXTRA VIANDE

EXTRA FRUITS DE MER
EXTRA LEGUMES

28

34

12

FORMULE TABLE D'HOTE - SUPPLEMENT DE 22$
ENTREE AU CHOIX
FONDUE AU FROMAGE OU POTAGE OU
SALADE PANZANELLA
PLAT PRINCIPAL
FONDUE CHINOISE AU CHOIX

DESSERT

FONDUE AU CHOCOLAT OU CAFE AROMATISE

(BRESILIEN, ESPAGNOL, Bs2, SAINT-PATRICE)

FONDUE AU FROMAGE
CLASSIQUE 16 29
OIGNONS CARAMILISES 19 34

TOUTES LES FONDUES SONT SERVIES AVEC POMME
DE TERRE AU FOUR, SALADE DU JOUR, ET TROIS
MAYONNAISES MAISON

FONDUE BOVINE 32
boeuf traditionnel

FONDUE DU POULAILLER 32
supréme de volaille en lanieres

FONDUE PORCINE 31
mignon de porc en laniéres

FONDUE TRIO DE LA TERRE 41
boeuf traditionnel, poulet et mignon de porc

FONDUE BOVINE ET MAREE HAUTE 42

boeuf traditionnel et crevettes géantes

FONDUE DEGUSTATION A PARTAGER 97

boeuf traditionnel, poulet, porc, crevettes, saumon,
pétoncles

LES SUGGESTIONS D'ACCOMPAGNEMENTS

FRITES 6
3 CREVETTES OU 2 PETONCLES 10
CUBES DE FROMAGE SUISSE 10

BOEUF OU POULET 21



